
CATALOGUE TRAITEUR 



Nos créations culinaires sont
élaborées avec soin en privilégiant des
ingrédients locaux provenant de
circuits courts et rigoureusement
sélectionnés pour leur fraîcheur et
leur qualité saisonnière. 

Chaque recette est minutieusement
conçue afin de minimiser notre
empreinte sur l'environnement,
s'inscrivant ainsi dans une démarche
responsable et durable.

En plus de notre engagement pour
des pratiques respectueuses de
l'écosystème, nous favorisons
l'utilisation de contenants
réutilisables, participant ainsi à la
réduction des déchets et à la
préservation de notre précieux
environnement.

MES ENGAGEMENTS



MES PRESTATIONS 2023

La digue du large

Un apéro au bord de l’eau.. Accessible
en navette depuis le Mucem. Quelle
expérience ! 

Buffet dînatoire - LANCEL

Bouchées cocktails aux côtés des
archives de la maroquinerie.



Buffet - Château Borely 

Repas organisé au château Borely en
marge de l’exposition intitulée “ L’Asie
Fantasmée ”.
S’inspirer de cette remarquable
collection pour créer un menu sur
mesure.

Buffet - 
Salon des Vignerons 
engagés
Il nous a été donné
l'opportunité de préparer un
repas assis et que deux
buffets au Château 
Sainte-Roseline, soutenant la
première labellisation RSE et
durable du vin.



Buffet - 
Toit de la Cité radieuse

Cocktail au Marseille modulor sur le toit de la
Cité radieuse, pour les lauréats des
correspondances de la maison mode
Méditerranée. 





A la demande

Service
Décoration et mise en place
Devis sur mesure

Je m'adapte selon vos envies et votre évènement. 

Coût supplémentaire à prévoir en fonction de la demande.

Conditions
• Commandes
Les commandes se font 1 semaine à l'avance pour un minimum de 150 € HT.

• Livraison
DANTHEZ livre avec l'aide de prestataires votre commande sur Marseille
(30 € HT) ou environ (à partir de 50 €). L'entreprise DANTHEZ se décharge de
toute responsabilité lors de la livraison par un prestataire.

• Mise en place
Selon la demande et le devis, la scénographie et la mise en place du buffet peut
être géré par DANTHEZ. Elle sera valorisée dans le devis et explicité.
DANTHEZ ne propose pas de service pour accompagner votre évènement mais
je peux vous mettre en contact avec des prestataires pour une offre complète.

• Annulation
Toute commande passée et validée doit recevoir un acompte de 50% à la
signature du devis. En cas d’annulation plus de 72 h en avance, cet acompte sera
remboursé. Toute commande annulée moins de 72 h à l'avance donnerait lieu à
des frais d'annulation correspondant à 50% du coût global de la commande.
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